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ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA ADQUISICION DE GALLETA RELLENA CHOKOA Y DE GALLETA DE
ARROZ, PARA LA CUARTA ORDEN DE COMPRA REGIMEN SIERRA 2016.

N o u b WNBR

informacion adicional de ambos.

Tipo de alimento: Cereales y Derivados.
Contenido: Funda de 30 g.
Producto #2 denominado: Galleta de Arroz.
Tipo de alimento: Cereales y Derivados.

Contenido: Funda de 30 g.
Se anexa al presente documento las Fichas Técnicas de ambos productos, mismas que contiene

8 CUMPLIMIENTO DE REQUISITOS MINIMOS

Producto #1 denominado: “Chokoa” — Galletas rellenas con crema sabor a chocolate.

8.1 Maquinaria minima
Capacidad Capacidad Caracteristicas
L. Minima Minima
Proceso Maquinaria . .
Requerida | Requerida Galleta
Chokoa de Arroz
Construido con materiales tales que sus
superficies de contacto no transmitan
substancias toxicas, olores ni sabores, ni
reaccionen con los ingredientes o
1 Mezcladora / 1,27 . . &
Mezclado 1,00 TM/hora materiales que intervengan en el
Amasadora TM/hora L, .
proceso de fabricacion. Ademas, debe
ofrecer facilidades para la limpieza,
desinfeccion e inspeccion.
1 Elevador de cubas, 1 Construido con materiales tales que sus
Prelaminado de superficies de contacto no transmitan
rodillos, 1 Transporte substancias toxicas, olores ni sabores, ni
de alimentacidén de reaccionen con los ingredientes o
masa, 1 Toma de 1,27 materiales ue intervengan en el
Moldeado 1,00 TM/hora q L & .
cortes, 1 Retorno de TM/hora proceso de fabricacion. Ademas, debe
recortes inclinado, 1 ofrecer facilidades para la limpieza,
Retorno de recortes desinfeccion e inspeccion.
horizontal.
Construido con materiales tales que sus
superficies de contacto no transmitan
substancias toxicas, olores ni sabores, ni
1 Horno, Take off, 1 . . .
s reaccionen con los ingredientes o
Tablero eléctrico 1,27 . .
Horneado . 1,00 TM/hora materiales que intervengan en el
laminado, 1 Tablero TM/hora L .
o proceso de fabricacion. Ademas, debe
eléctrico horno. - N
ofrecer facilidades para la limpieza,
desinfeccion e inspeccion.
Construido con materiales tales que sus
superficies de contacto no transmitan
. . 1,00 . ‘. . .
Batido de crema | 1 Batidora para crema TM/hora N/A substancias toxicas, olores ni sabores, ni
reaccionen con los ingredientes o
materiales que intervengan en el
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proceso de fabricacion. Ademds, debe
ofrecer facilidades para la limpieza,
desinfeccion e inspeccién.

Construido con materiales tales que sus
superficies de contacto no transmitan
substancias toxicas, olores ni sabores, ni
reaccionen con los ingredientes o
N/A materiales que intervengan en el
proceso de fabricacion. Ademads, debe
ofrecer facilidades para la limpieza,
desinfeccion e inspeccion.

1,27

Sanduchera 1 Sanduchera TM/hora

Construido con materiales tales que sus
superficies de contacto no transmitan
substancias toxicas, olores ni sabores, ni

1,27 1,00TM/hora reaccignen con !os ingredientes o
TM/hora materiales que intervengan en el
proceso de fabricacion. Ademas, debe
ofrecer facilidades para la limpieza,
desinfeccion e inspeccion.

Empaque 1 Envasadora

Para verificar la maquinaria minima el oferente deberd adjuntar documentos que demuestren la
disponibilidad de la maquinaria tales como: copias de facturas, o copias de contratos de compra venta o
copias de contrato de arrendamiento, copias de certificados de compra del proveedor a quien adquirio la
magquinaria, o declaracién juramentada. Toda esta informacion estara sujeta a verificacion.

Se evaluara la disponibilidad del equipo minimo solicitado, y no su propiedad.

8.2  Experiencia Especifica Minima
El oferente deberd demostrar experiencia especifica dentro de los ultimos 10 afos, en provisién de galletas
similares al bien objeto de esta contratacion, que sumados entre si cubran el monto del 35% del presupuesto
del item a ofertar.

Para acreditar su experiencia especifica con empresas privadas debera presentar: Copias legibles de facturas
con fecha de emisién anterior a la fecha de publicacion del presente proceso, donde se detalle claramente
los productos comercializados y su valor.

Para acreditar su experiencia especifica con instituciones del sector publico debera presentar: Copias legibles
de los contratos con su respectivas copias legibles de las actas de entrega recepcién parciales o Unica, en el
cual se pueda constatar los productos comercializados y su valor.

De conformidad a las Resoluciones INCOP N°RE-2013-000082 del 15 de febrero del 2013 y RE-2013-000093
de 25 de julio de 2013; sera causa de rechazo e incumplimiento las siguientes reglas:
a. Laexperiencia del oferente, no podra ser acreditada a través de una tercera o interpuesta persona sea
esta natural o juridica. Para consorcios, se acreditara la experiencia de las personas naturales o juridicas que
lo conformen;
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b. La experiencia de las personas juridicas, que participen independientemente o a través de
compromisos de asociacidn o consorcios conformados se acreditara siempre que cuenten con al

menos DOS ANOS de existencia legal.

8.3 Personal Técnico Minimo

No.- Personal Educacion Cantidad
Técnico
Minimo

1 Responsable Titulo de tercer nivel en ingenieria de alimentos, agroindustrial, 1

de Produccion | quimica o afines. El titulo deberd estar debidamente registrado
en el SENESCYT. Para verificar esta informacion el oferente
debera presentar las hojas de vida actualizadas del personal
técnico a cargo del proceso y la copia de la planilla del IESS del
ultimo mes de pago, con la identificacion del oferente, que fue
enviada al Instituto Ecuatoriano de Seguridad Social, para
confirmar la afiliacidon del personal técnico.

2 Control de | Titulo de tercer nivel en ingenieria de alimentos, agroindustrial, 1
Calidad guimica o afines. El titulo deberd estar debidamente registrado
en el SENESCYT. Para verificar esta informacién el oferente
deberd presentar las hojas de vida actualizadas del personal
técnico a cargo del proceso y la copia de la planilla del IESS del
ultimo mes de pago, con la identificacion del oferente, que fue
enviada al Instituto Ecuatoriano de Seguridad Social, para
confirmar la afiliacion del personal técnico.

8.4 Permiso de Funcionamiento

El articulo 130 de la Ley Orgénica de Salud prescribe que los establecimientos sujetos a control sanitario,
para su funcionamiento, deberan contar con el permiso otorgado por la Autoridad Sanitaria Nacional, el
mismo que tendra vigencia de un afo calendario. Asimismo, el articulo 134 de la misma Ley dispone que la
instalacion, transformacién, ampliacién y traslado de plantas industriales, procesadoras de alimentos,
establecimientos farmacéuticos, de produccidn de bioldgicos, de elaboracién de productos naturales
procesados de uso medicinal, de produccion homeopaticos, plaguicidas, productos dentales, empresas de
cosmeéticos y productos higiénicos, estan sujetos a la obtencidn, previa a su uso, del permiso otorgado por la
Autoridad Sanitaria Nacional.

Por lo tanto, se requieren que los proveedores del producto cuenten con Permiso de Funcionamiento
vigente.

8.5 Registro Sanitario
El articulo 137 de la Ley Orgdnica de Salud establece la obligatoriedad del Registro Sanitario, entre otros
productos, para los alimentos procesados y aditivos alimentarios, fabricados en territorio nacional o en el
exterior para su importacidn, exportacidn, comercializacidn, dispensacién y expendio. Consecuentemente, se
requiere que los proveedores cuenten con el Registro Sanitario vigente del producto. En este registro,
debera especificarse que el producto es elaborado para el Instituto de Provisidon de Alimentos y que cumpla
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con la féormula de composicién establecida en la ficha técnica del producto; se verificard el cumplimiento de
estos requisitos.

8.6 Certificado de Buenas Practicas de Manufactura

De acuerdo a la Resolucidn Nro. ARCSA-DE-067-2015-GGG de fecha 21 de diciembre del 2015, expedida por
la Agencia Nacional de Regulacidn, Control y Vigilancia Sanitaria, los establecimientos donde se realicen una
o mads actividades de las siguientes: fabricacién, procesamiento, envasado o empacado de alimentos
procesados, deberan obtener el certificado de Buenas Practicas de Manufactura. Por lo tanto, el oferente
como parte de su oferta deberd adjuntar 1 copia del certificado de Buenas Practicas de Manufactura
correspondiente a la linea de produccion del objeto de contratacion, el cual para ser valido debera estar
vigente al momento de la entrega de la oferta y durante el plazo de ejecucion del presente proceso; ademas
el certificado debera contener la informacién solicitada conforme lo indica el Art. 159 del mencionado
reglamento.

8.7 Certificacion de Capacidad de Produccion
Oferente deberd anexar como parte de su oferta un certificado en donde indique su capacidad de

produccién ofertada, misma que deberd tener relacién entre el plazo y cantidad de producto solicitado
dentro del presente proceso.

9  Evaluacion por Puntaje

Parametro Descripcién y recomendaciones
sugerido

El oferente debera demostrar experiencia especifica dentro de los dltimos 10 afios,
en provision de galletas similares al bien objeto de esta contratacion, para lo cual
debera presentar documentos (copias de contratos o de actas de entrega recepcion
definitiva en caso de haber comercializado con instituciones publicas y/o copias
legibles de facturas con fecha de emision anterior a la fecha de publicacion del
presente proceso, en caso de haber comercializado empresas privadas) que,
sumados entre si cubran el monto del 35% del presupuesto del item a ofertar. Se
calificara con el total del puntaje a la o0 a las ofertas, cuyos montos en provisién de
alimentos similares al bien objeto de esta contratacion, en los Ultimos 10 afios sean
Experiencia iguales o superiores al 50 por ciento del presupuesto referencial del item ofertado
Especifica Minima | Y> 2 Ias_ restantes en fprm_a} inversamente proporcional. Si_ernpre, y cuando la
/20 puntos sumatoria de los montos justificados sea superior al 35% (requisito minimo).

En caso de Consorcios, cada uno de sus integrantes debera acreditar una
experiencia de por lo menos el 15,00% del presupuesto referencial del proceso
concursado, en la sumatoria de todos sus ventas en los dltimos 10 afios, teniendo
en consideracion que la suma total de la experiencia de los integrantes o del
Consorcio, debera ser de por lo menos el 50,00%, o mas, del presupuesto
referencial del proceso para hacerse acreedores a la totalidad de la puntuacion.

La experiencia es acumulable mediante la sumatoria de los documentos
presentados.

Se otorgard 20 puntos al proveedor que presente su oferta con un plazo de

Plazo ejecucion menor al establecido en los pliegos.

/20 puntos La oferta se evaluara aplicando un criterio inversamente proporcional; de manera

gue se otorgard la totalidad de los puntos (20 puntos) a quien oferte en menor
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tiempo la totalidad del producto sefialado en el item ofertado.

Para verificar esta condicion el oferente debera remitir en la oferta el cronograma
por él propuesto a fin de que la Comision Técnica verifique la aplicacion de este
puntaje.

La oferta econdmica se evaluard aplicando un criterio inversamente proporcional;
a menor precio, mayor puntaje del precio establecido en la especificacidon para
Oferta econdmica cada tipo de galleta.

/60 puntos
La Comision Técnica procedera a su correccién conforme lo previsto en la
Resolucién expedida por el SERCOP para el efecto.

10 Jurisdiccion Coactiva

El(los) oferente(s) que resulte(n) adjudicado(s), acepta(n) que en caso de adeudar valores a la Empresa
Publica Unidad Nacional de Almacenamiento "UNA EP" por cualquier concepto, se sometera -sin protesto- a
la jurisdiccién coactiva de la Empresa Publica Unidad Nacional de Almacenamiento "UNA EP" ejercida a
través de los jueces designados para el efecto.

11 Multas y Sanciones

Por cada dia de retardo en la ejecucién de las obligaciones contractuales por parte del Contratista, se
aplicara la multa del 1% del valor total del contrato, ademads de incluir multas técnicas, de conformidad al
siguiente detalle:

Multas por incumplimientos de términos:

Verificacion: El contratante sancionara al contratista con una multa equivalente al 0.5 % del valor
total del contrato, por cada dia de retraso en la verificacidon, de acuerdo a las fechas indicadas en los
cronogramas establecidos en las especificaciones técnicas contenidas en los pliegos y en el presente
contrato.

Entrega en Bodega: El contratante sancionard al contratista con una multa equivalente al 1% del
valor total del contrato, por cada dia de retraso en la entrega de producto en la bodega, de acuerdo a las
fechas indicadas en los cronogramas establecidos en las especificaciones técnicas contenidas en los pliegos y
en el presente contrato.

Esta multa también serd aplicable en los retrasos de las fechas de entregas parciales fijadas en el contrato.
Multas por incumplimientos de calidad del producto: El contratante sancionard al contratista con una multa

equivalente al 1% del valor total del contrato si el producto no cumple con las especificaciones
microbioldgicas, de conformidad al siguiente detalle:
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: Rechazable no cumple especi-
Parametro Aceptable Rechazable
fiLaLEul]iETEH‘ETﬂE"#%ﬁCa muita z
La muestra se encuentra dentro del La muestra supera el'numero La muestra supera el nimero
Aerobios ndmero maximo permitido de maximo de unidades maximo permitido de
Mesofilos unidades defectuosas (c) con defectuosas (c) establecida con unidades defectuosas (c) con
recuentos entre my M. recuentos entre my M. recuentos superiores a M.
La muestra se encuentra dentro del La muestra supera el numero
) nimero maximo permitido de . maximo permitido de
Coliformes ) No Aplica )
unidades defectuosas (c) con unidades defectuosas (c) con
recuentos entre my M. recuentos entre my M.
La muestra se encuentra dentro del La muestra supera el nimero La muestra supera el numero
Mohos y ndmero maximo permitido de maximo de unidades maximo permi tido de
Levaduras unidades defectuosas (c) con defectuosas (c) establecida con unidades defectuosas (c) con
recuentos entre my M. recuentos entre my M. recuentos superiores a M.
rSalmonella
Hay ausencia de Salmonella No Aplica Presencia de Salmonella
25g
La muestra se encuentra dentro del La muestra supera el nUmero
i nimero maximo permitido de . maximo permitido de
E. Coli . No Aplica )
unidades defectuosas (c) con unidades defectuosas (c) con
recuentos inferiores o igual a m. recuentos superiores a m.
La muestra se encuentra dentro del La muestra supera el numero
ndmero maximo permitido de . maximo permitido de
S. Aureus ) No Aplica )
unidades defectuosas (c) con unidades defectuosas (c) con
recuentos inferiores o igual a m. recuentos superiores a m.
La muestra se encuentra dentro del La muestra supera el numero
. numero méaximo permitido de ) maximo permitido de
Bacilus Cereus ) No Aplica )
unidades defectuosas (c) con unidades defectuosas (c) con
recuentos inferiores o igual am. recuentossuperioresam:
. Cumple con el parametro . No cumple con el parametro
Aflatoxinas L No Aplica L
2 LaUTCCTUY s dUTCUTUY .
umple con el parametro ) No‘cimple con el parametro
Ureasa . No Aplica ]
establecido establecido
Aclaracién:

ACEPTABLE: El contratista ha cumplido con las especificaciones técnicas que constan en los pliegos, por lo
tanto no generaria multas.

RECHAZABLE POR NO CUMPLIR CON ESPECIFICACIONES DE PROALIMENTOS: Si el producto es RECHAZABLE
por no cumplir con alguno(s) de los parametros solicitados y detallados en el presente cuadro, el contratante
aceptara el producto por ser apto para el consumo humano y sancionara al contratista con aplicacion de
multa.

RECHAZABLE: Si el producto es RECHAZABLE, el contratante sancionard al contratista con multa, y ademas
dispondra la remediacién del incumplimiento, notificdndolo con la declaratoria de Terminacidn Unilateral del
contrato, de conformidad al tramite sefialado en el articulo 95 de la LOSNCP

Multas por incumplimientos especificaciones técnicas:

Caracteristicas del producto: El contratante sancionara al contratista con una multa equivalente al 1% del
valor total del contrato si el producto no cumple con las especificaciones fisico quimicas, de micronutrientes
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y macronutrientes de conformidad al siguiente detalle:

RECHAZAELE POR NO
CUMPLIR CON

Rechazable con sustitucion de

Parametro Aceptable ESPECIFICACIONES DE
- producto
PROALIMENTOS * APLICA
MULTA
El producto se encuentra
dentro del parametro El producto supera el parametro
Humedad estabecidos en las No aplica estabecido en las Especificaciones
Especificaciones Técnicas Técnicas de cada producto.
de cada producto.
El producto supera el . B i
) A El producto es inferior el parametro
. parametro estabecido en . ) e
Sélidos Totales o No aplica estabecido en las Especificaciones
las Especificaciones L
L Técnicas del producto.
Técnicas del producta.
El producto se encuentra
dentro de los rangos El producto supera el rango maximo
pH estabecidos en las No aplica estabecido en las Especificaciones

Especificaciones Técnicas
de cada producto.

Técnicas de cada producto.

Azicares Totales

El producto se encuentra
dentro de los rangos
estabecidos en las
Especificaciones Técnicas
de cada producto.

El producto supera el rango
maximo establecido hasta en
un 2% de este pardmetro en las
Especificaciones Técnicas de
cada producto.

El producto supera el porcentaje
aceptable con aplicacién de multa de
este parametro.

Fibra

El producto se encuentra
dentro de los rangos
estabecidos en las
Especificaciones Técnicas
de cada producto.

El producto se encuentra fuera
del rango establecido hasta en
un 2% de este pardmetro de las
Especificaciones Técnicas de
cada producto.

El producto supera el porcentaje
aceptable con aplicacién de multa de
este pardametro.

Kilocalorias

Las kilocalorias se encuentra
dentro de los rangos
estabecidos en las
Especificaciones Técnicas
de cada producto.

El producto supera el rango
maximo permitido hasta en un
5% de lo estabecido en las
Especificaciones Técnicas de
cada producto.

El producto supera el porcentaje
aceptable con aplicacién de multa de
este pardametro.

Macronutrientes

Los macronutrientes se
encuentra dentro de los

Cuando uno o mas de
macronutrientes se encuentra fuera

(Proteina, parametros estabecidos de N i de los pardmetros estabecidos de
o aplica
Carbehidratos, cada macronutriente en las P cada macronutriente en las
Grasas) Especificaciones Técnicas Especificaciones Técnicas de cada
de cada producto. producto.
La muestra presenta un
i La muestra presenta un resultado
resultado negativo a la . o :
Colorantes dv. Hulla Mo aplica positivo a la presencia del colorante

presencia del colorante en
el producto.

en el producto.

cantidad que sobrepasa el limite superior

establecidos.

Aclaracion:

*Cuando la

establecido no se encuentra, ni supera los Niveles Téxicos

ACEPTABLE: El contratista ha cumplido con las especificaciones técnicas constantes en los pliegos, por lo

tanto no generaria

multas.

RECHAZABLE POR NO CUMPLIR CON ESPECIFICACIONES DE PROALIMENTOS: Si el producto es RECHAZABLE
por no cumplir con alguno(s) de los parametros solicitados y detallados en el presente cuadro, el contratante

aceptara el producto y sancionara al contratista con aplicacion de multa.
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RECHAZABLE CON SUSTITUCION DE PRODUCTO: Si el producto es RECHAZABLE, el contratante sancionara al
contratista con una multa, ademas dispondrd la remediacién del incumplimiento, notificandolo con la
declaratoria de Terminacién Unilateral del contrato, de conformidad al trdmite sefialado en el articulo 95 de

la LOSNCP.

Micronutrientes:

Pardmetro

Aceptable

RECHAZABLE POR NO
CUMPLIR CON
ESPECIFICACIONES DE
PROALIMENTOS * APLICA
MULTA

Rechazable con sustitucion de
producto

Producto Fortificado

Las vitaminas y minerales se
encuentra dentro de los
rangos estabecidos en las
Especificaciones Técnicas
de cada producto.

Una o mas vitaminas y/o
mineral({es) supera el rango
superior estabecido en las
Especificaciones Técnicas de
cada producto.

Una o més vitaminas y/o mineral(es)
esta por debajo del rango inferior
estabecido en las Especificaciones
Técnicas de cada producto.

Producto No Fortificado

Las vitaminas y minerales se
encuentra dentro de los
rangos estabecidos en las
Especificaciones Técnicas
de cada producto.

Una o més vitaminas y/o
mineral({es) supera el rango
superior estabecido en las
Especificaciones Técnicas de
cada producto.

Una o mas vitaminas y/o
mineral{es) esta por debajo del
rango inferior estabecido en las

Especificaciones Técnicas de

NO APLICA

*Cuando la cantidad que sobrepasa el limite superior estalecido no se encuentra, ni supera los Niveles Toxicos establecidos

Aclaracion:

ACEPTABLE: El contratista ha cumplido con las especificaciones técnicas constantes en los pliegos, por lo

tanto no generarl'a

multas.

RECHAZABLE POR NO CUMPLIR CON ESPECIFICACIONES DE PROALIMENTOS: Si el producto es RECHAZABLE
por no cumplir con alguno(s) de los parametros solicitados y detallados en el presente cuadro, el contratante

aceptara el producto y sancionara al contratista con aplicaciéon de multa.

RECHAZABLE CON SUSTITUCION DE PRODUCTO: Si el producto es RECHAZABLE, el contratante sancionard al
contratista con una multa, y ademds dispondrd la remediacién del incumplimiento, notificdndolo con la
declaratoria de Terminacidn Unilateral del contrato, de conformidad al tramite sefialado en el articulo 95 de

la LOSNCP.

Niveles téxicos y anti-nutricionales

Pardmetro

Aceptable

RECHAZABLE POR NO
CUMPLIR CON
ESPECIFICACIONES DE
PROALIMENTOS *
APLICA MULTA

Rechazable con sustitucidon de

producto

Aflatoxinas

Cumple con el parametro
establecido

MNo Aplica

Mo cumple con el parametro establecido

Ureasa

Cumple con el parametro
establecido

Mo Aplica

Mo cumple con el pardmetro establecido

f. MAGAP
- 2202343
w.una.gob.ec

Ecuadar

Guayagu



Unidad Nacional
'. de Almacenamiento Er

Aclaracion:

ACEPTABLE: El contratista ha cumplido con las especificaciones técnicas constantes en los pliegos, por lo
tanto no generaria multas.
Utilizacion de Ingredientes Transgénicos

Si el Contratista utilizara materias primas de origen transgénico, se rechazard el producto por no ser apto
para el consumo humano y se seguira el procedimiento establecido para rechazo y sustitucién de producto.

Si el incumplimiento de las especificaciones técnicas microbioldgicas u otras, determina que el producto no
es apto para el consumo humano, el administrador del contrato notificard al Contratista con el
procedimiento para la destruccién del producto.

Envase y empaque: Si el Contratista incumpliera con las especificaciones técnicas de envase y/o empaque
contenidas en los pliegos, el Contratante el contratante sancionard al contratista con una multa equivalente
al 1 % del valor total del contrato, ademas dispondra la remediacion del incumplimiento, notificandolo con la
declaratoria de Terminacién Unilateral del contrato, de conformidad al tramite sefialado en el articulo 95 de
la LOSNCP.

Norma técnica NTE INEN 1334- 1 y 2 Rotulado: Si el Contratista incumpliera con las disposiciones de la
norma técnica de rotulado de productos alimenticios para consumo humano NTE INEN 1334 -1y 2 en la
pagina web del INEN, el contratante sancionard al contratista con una multa equivalente al 1 % del valor
total del contrato, ademas dispondra la remediacién del incumplimiento, notificAndolo con la declaratoria de
Terminacion Unilateral del contrato, de conformidad al tramite sefialado en el articulo 95 de la LOSNCP.

Incumplimiento en peso: Si durante la toma de muestras el inspector-verificador determina que el
Contratista ha envasado producto con un peso inferior al rango permitido, la empresa verificadora debera
notificar al Contratante sobre dicho incumplimiento, a fin de que el administrador del contrato sancione al
contratista con una multa equivalente al 1 % del valor total del contrato, ademas disponga la remediacién
del incumplimiento, notificdndolo con la declaratoria de Terminacidon Unilateral del contrato, de
conformidad al trdmite sefialado en el articulo 95 de la LOSNCP.

El contratista puede establecer la nueva fecha de verificacidn, los costos que se deriven de aquello
deberan ser asumidos por el contratista.

Incumplimiento en cantidades: Si durante la toma de muestras el inspector-verificador determina que el
Contratista ha empacado producto en cantidades menores a las solicitadas, la empresa verificadora debera
notificar al Contratante sobre dicho incumplimiento, a fin de que el administrador del contrato sancione al
contratista con una multa equivalente al 3 % del valor total del contrato, ademds disponga la remediacién
del incumplimiento, notificdndolo con la declaratoria de Terminacion Unilateral del contrato, de
conformidad al tramite sefialado en el articulo 95 de la LOSNCP; sin perjuicio de las acciones penales
pertinentes a que hubiere lugar.

Si el producto no es APTO PARA EL CONSUMO HUMANO, el contratante sancionara al contratista con una
multa equivalente al 2 % del valor total del contrato, ademas dispondra la remediacién del incumplimiento,
notificandolo con la declaratoria de Terminacién Unilateral del contrato, de conformidad al tramite senalado
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en el articulo 95 de la LOSNCP.

El procedimiento para el manejo de dichos productos sera el establecido en el Manual de Administracién del
Contrato de Alimentos.

Si se evidenciara algun incumplimiento en cuanto a peso, cantidad y calidad del producto contratado
posterior a la cadena de produccién, comprendida ésta por la etapa de produccién, almacenamiento y
distribucién (incluso en escuelas), el contratista sera multado con el 1% del valor del total del contrato,
ademas se dispondrd la remediacién del incumplimiento, notificandolo con la declaratoria de Terminacién
Unilateral del contrato, de conformidad al tramite sefialado en el articulo 95 de la LOSNCP.

En caso de que el producto no cumpla con el requerimiento microbiolégico de ser comercialmente estéril,
segln analisis de laboratorio, serd motivo de rechazo del producto y sancién al contratista con una multa del
2% del valor total del contrato, ademas se dispondrd la remediacion del incumplimiento, notificAndolo con la
declaratoria de Terminacién Unilateral del contrato, de conformidad al tramite sefialado en el articulo 95 de
la LOSNCP.

El cronograma de verificacion de productos que es remitido al administrador del contrato 24 horas
posteriores a la suscripcién del mismo, debera ser cumplido por el contratista, en caso de existir variacién en
especificaciéon Lote del cronograma debera ser coordinado con el administrador correspondiente con 72
horas de antelacién, en caso de incumpliendo, sera multado con el 1% del valor total del contrato por afectar
a la trazabilidad del producto.

Si el Contratista no entrega el nimero total de muestras establecidas, la verificacién de calidad se
suspendera y se sancionara con una multa del 2%, del valor del contrato.

Si el Contratista una vez liberado el producto no entrega el cronograma via electrénica en el tiempo
establecido, el administrador de contrato debera notificar por escrito de este incumplimiento y los retrasos
ocasionados seran responsabilidad del Contratista. La falta de entrega del cronograma serd sancionado con
la aplicacidn de multa del 1%, del valor del contrato.

El contratista para la liquidacion del contrato, presentard copia simple de facturas o liquidacién y/o
documento correspondiente de compra de leche, en el que se verifique que al menos el 50% de la leche
requerida para este objeto de contratacién, fue adquirida a pequefios productores o a los Centros de Acopio
que articula el Ministerio de Agricultura, Ganaderia, Acuacultura y Pesca, , respetando el precio minimo de
sustentacion al productor vigente a la fecha de compra mas las bonificaciones, su inobservancia sera causal
de sancidn con aplicacién de multa equivalente al 2% del valor del contrato.

El Contratista debera utilizar unidades de transporte que cumplan con las condiciones establecidas en el
Reglamento de Buenas Practicas para alimentos procesados, garantizando el buen manejo de los productos.
Si las condiciones de las unidades de transporte no cumplen con lo establecido en el reglamento, el
responsable de la bodega debera informar al administrador del contrato lo detectado, el producto no sera
recibido y el contratista sera sancionado, con una multa del 1% del valor del contrato.
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El monto maximo de acumulacién de multas: Las multas son acumulativas por cada uno de los
incumplimientos y por cada dia de retraso; si el valor de estas superan el monto de la garantia de fiel
cumplimiento, es decir el 5% del total del contrato, la entidad contratante podra declarar la terminacién
unilateral del contrato, de conformidad a lo establecido en los articulos 94 y 95 de la Ley Organica del
Sistema Nacional de Contratacién Publica.

Cualquier incumplimiento de obligaciones presente en la normativa legal vigente, que se deriven natural y
legalmente del objeto del contrato, que pueda ser exigible por constar en el pliego de contratacién, en la
oferta presentada o en el Manual de Administracion de Contrato de Alimentos, sera sancionada con una
multa equivalente al 1% del valor total del contrato.

El contratante podrd declarar al contratista incumplido, si constataré que las caracteristicas ofertadas por el
CONTRATISTA no son las mismas que fueran presentadas en la etapa precontractual.

El contratante queda autorizado por el contratista para que deduzca la multa impuesta, de los valores que
por este contrato le corresponde recibir sin requisito o trdmite previo alguno.

12 Obligaciones Adicionales al Contratista

EL CONTRATISTA se obliga a adquirir la leche en polvo a la Reserva Estratégica de Leche en polvo,
administrado por la Empresa Publica Unidad Nacional de Almacenamiento (UNA EP).

Listado de los Pequeiios Productores de Leche: El Contratista deberd entregar copias de facturas o
documentos de compra a nombre del oferente por la adquisicion de la totalidad de leche en polvo requerida
para la elaboracién de los productos objeto del contrato, esta compra realizada a la Reserva Estratégica de
Leche en polvo, administrado por la Unidad Nacional de Almacenamiento - Empresa Publica (UNA-EP).

13 Anadlisis de precios Producto #1 Chokoa.
13.1 Tendencia de precios. No Aplica.
13.2 Costos de produccion
13.2.1 Costos de materias primas y procesos
Participacion en el

Costos Formulacién % Precit.)s costo de una TM de % Participacién
referenciales costos
producto

1. Costos variables
1.1 Ingredientes $1.279,07 68,22%
Harina de arroz 33,598 $575,42 $193,33 10,31%
Harina de trigo fortificada 29,166 $849,67 $247,81 13,22%
Grasa vegetal de palma 14,950 $1.331,00 $198,98 10,61%
Azlcar granulada 12,568 $881,83 $110,83 5,91%
Agua 2,864 $7,20 $0,21 0,01%
Leche entera en polvo 2,720 $5.554,05 $151,07 8,06%
Pre-mezcla vitaminica 2,000 $8.000,00 $160,00 8,53%
Polvo de hornear 0,800 $1.908,00 $15,26 0,81%

Cacao en polvo 1,334 $15.110,00 $201,57 10,75%
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1.2 Otros costos variables $308,95 16,48%
Energiay gas $100,00 $100,00 5,33%
Control de calidad $40,00 $40,00 2,13%
Mantenimiento y reparacién $30,00 $30,00 1,60%
Transporte producto terminado $75,00 $75,00 4,00%
Mermas (5% ingredientes) $63,95 3,41%
Total costos variables 1.1+1.2 $1.588,02 84,69%
2. Costos fijos $287,00 15,31%
Mano de obra $150,00 $150,00 8,00%
Depreciacion $20,00 $20,00 1,07%
Gastos administrativos $12,00 $12,00 0,64%
Gastos financieros $25,00 $25,00 1,33%
Otros $80,00 $80,00 4,27%
Costo total 1+2 $1.875,02

Utilidad 12,00% $225,00

Costo referencial TM $2.100,02

Costo kg $2,10

Costopor30g(a) $0,063

13.2.2 Costos de envase y empaque

Empaque primario 0,008
pagque p . > Costo total de empaque (b)) $0,015
Empaque secundario $0,008

13.2.3 Costos referenciales de transporte
Precio por unidad ( c) $0,002

13.3 Precio referencial del producto

Precio por unidad del producto

0,080
(a+b+c) ?

13.4 Comparacion de precios. No Aplica.

14 Andlisis de precios producto #2 Galleta de Arroz.
14.1 Tendencia de precios. No Aplica.
14.2 Costos de produccion
14.2.1 Costos de materias primas y procesos
Participacion en el

Costos Formulacion % Precu_)s costo de una TM de % Participacion
referenciales costos
producto

1. Costos variables

1.1 Ingredientes $1.145,34 68,60%

Harina de arroz 35,10 $573,42 $201,27 12,05%

Harina de trigo fortificada 33,50 $849,67 $284,64 17,05%

Azucar 12,00 $874,89 $104,99 6,29%

Grasa vegetal de palma 11,00 $1.331,09 $146,42 8,77%

Leche entera en polvo 3,40 $5.554,05 $188,84 11,31%

Vitaminas y minerales 2,50 $8.000,00 $200,00 11,98%

Agua 1,50 $7,20 $0,11 0,01%
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Polvo de Hornear 1,00 $1.908,00 $19,08 1,14%
1.2 Otros costos variables $257,27 15,41%
Energiay gas $100,00 $100,00 5,99%
Control de calidad $50,00 $50,00 2,99%
Mantenimiento y reparacién $30,00 $30,00 1,80%
Transporte producto
terminado $20,00 $20,00 1,20%
Mermas (5% ingredientes) $57,27 3,43%
Total costos variables 1.1+1.2 $1.402,61 84,01%
2. Costos fijos $267,00 15,99%
Mano de obra $150,00 $150,00 8,98%
Depreciacion $20,00 $20,00 1,20%
Gastos administrativos $12,00 $12,00 0,72%
Gastos financieros $25,00 $25,00 1,50%
Otros $60,00 $60,00 3,59%
Costo total 1+2 $1.669,61
Utilidad 10,00% $166,96
Costo referencial TM $1.836,57
Costo kg $1,84
Costo por 30 g (a) $0,055

14.2.2 Costos de envase y empaque
Empaque primario $0,009

Costo total de empaque (b 0,013
Empaque secundario $0,004 paque (b) 5

14.2.3 Costos referenciales de transporte
Precio por unidad ( c) $0,002

14.3 Precio referencial del producto

Precio por unidad del
producto (a+b+c)

$0,07

14.4 Comparacion de precios. No Aplica.

15 Presupuesto Referencial
De acuerdo a la cantidad de beneficiaros que se encuentran registrados en la base de la Unidad de Provisién
de Alimentos para cada nivel educacional, se ha determinado el siguiente volumen a ser consumido:

Producto Presentacién Cantidad Precio Rgferenual Total
Unidad producto
ALIMENTO FORTIFICADO PARALANINEZ | r\yNpA DE 30 GR. | 24.360.618 $0,08 $ 1.948.849,44
GALLETA RELLENA CHOKOA
ALIMENTO FORTIFICADO PARA LA NINEZ
GALLETA DE ARROZ FUNDA DE 30 GR. 2.976.921 $ 0,07 $208.384,47
TOTAL Subtotal (sin iva) $2.157.233,91
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16 Forma de Pago

Se entregard un anticipo del 70%, previo a la presentacién de las garantias correspondientes y a la
suscripcién del contrato derivado del presente procedimiento. Para el pago del saldo del 30% debera
presentar la factura respectiva y la suscripcidon del acta de recepcidn definitiva, de acuerdo a lo establecido
en el art. 124 del reglamento general a la ley orgdanica del sistema nacional de contratacion publica.

17 Plazo

El plazo de entrega de los bienes es de CUARENTA (40) DIAS CALENDARIO, contados a partir de la fecha de
suscripcién del contrato.

El Administrador de este Contrato, quedara autorizado para realizar las gestiones inherentes a su ejecucion,
incluyendo aquello que se relaciona con la aceptacién o no de los pedidos de prérroga que pudiera formular
la CONTRATISTA.

Se concederan prdrrogas de plazo cuando por razones no imputables al contratista se produzcan atrasos en
actividades criticas o en actividades cuya holgura total sea sobrepasada, tornandolas criticas.

La empresa publica Unidad Nacional de Almacenamiento UNA EP prorrogard el plazo total o los plazos
parciales en los siguientes casos:

a) Cuando el CONTRATISTA asi lo solicitare, por escrito, justificando los fundamentos de la solicitud,
dentro del plazo de quince dias siguientes a la fecha de producido el hecho, siempre que este se haya
producido por motivos de fuerza mayor o caso fortuito aceptado como tal por el Supervisor operativo
(delegado del Gerente General), previo informe del administrador del contrato, para lo cual llevara a cabo los
estudios o investigaciones necesarios. Tan pronto desaparezca la causa de fuerza mayor o caso fortuito, el
CONTRATISTA esta obligado a continuar con la ejecucidon del contrato, sin necesidad de que medie
notificacién por parte del administrador del contrato para reanudarlo.

Para determinar los dias de prorroga que se concederan por las causas mencionadas anteriormente, el
Administrador de Contrato examinara la incidencia de los atrasos en la ruta critica; asi, Unicamente se
otorgara proérroga por el nimero de dias que aumente el plazo original, a raiz del atraso. También puede
prorrogarse el plazo cuando se agota la holgura total de una actividad que, por su posicion dentro del
programa, se torna critica e incrementa consecuentemente el plazo original; en este caso, se conceden
tantos dias como haya sido afectado el plazo.

El contratista comunicard oportunamente al Administrador de Contrato, los hechos que van a provocar
demoras en la ejecucidn del contrato, asi como sus causas, pues esto permite a ambas partes tomar las
previsiones para controlar y cuantificar el atraso en las actividades afectadas.

La documentacién probatoria a las solicitudes de prérroga, debera reunir las siguientes caracteristicas: ser
pertinente, es decir, debe pertenecer al objeto del contrato en cuestion; ser confiable, lo cual implica estar
exenta de errores y ademas, que los datos suministrados correspondan a la realidad del contrato y luego, ser
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clara y concisa, con lo cual evita la posibilidad de interpretar de diferente manera una misma informacion y
facilitar la revisidn de los documentos, gracias a la brevedad y precisidon de su contenido.

b) Por suspensiones en la ejecucién del contrato, motivadas por la empresa publica Unidad Nacional de
Almacenamiento UNA EP u ordenadas por ella y que no se deban a causas imputables al CONTRATISTA.

c) Si la empresa publica Unidad Nacional de Almacenamiento UNA EP no hubiera solucionado los
problemas administrativos-contractuales en forma oportuna, cuando tales circunstancias incidan en la
ejecucion del trabajo.

En casos de prérroga de plazo, las partes elaboraran un nuevo cronograma, que suscrito por ellas, sustituira
al original o precedente y tendrd el mismo valor contractual del sustituido. Y en tal caso se requerira la
autorizaciéon del Supervisor Operativo (delegado del Gerente General), previo informe del administrador del
contrato.

18 Proveedores y capacidad de produccion
Entre los oferentes inscritos en el SERCOP se cuenta con varios proveedores potenciales. Por sus
caracteristicas, el producto final es provisto por la gran industria.

. Capacidad de
Provincia Nombre del proveedor produccion (TM/dia)
Pichincha Alimentos Superior ALSUPERIOR S.A. 36

Chimborazo MOCEPROSA S.A. 25

19 Umbral Valor Ecuatoriano Agregado Minimo

El umbral de VAE establecido para la compra de este tipo de producto de acuerdo al umbral expedido por el
Sercop, es del 26.5%.




